La cata de ginebras
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

Introducir a alumno a la historia 'y origen de la ginebra, como se descubrié, su desarrollo comercial y
consumo actual .

Explicar qué eslatonica, como se descubrio, su método de elaboracion y |os tipos de ginebras.

Introducir a alumno a la historia del gin-tonic, cOmo se inventd y cudl es actuamente su desarrollo en
nuestra sociedad.

Dar a conocer |os métodos de elaboracion de la ginebra, sus ingredientes, los diferentes tipos, y su ciclo
devida

Saber qué son los botanicos, aprender a distinguirlos.

Dominio de la documentacién necesaria para organizar una cata en cualquier tipo de evento.

Saber cdmo se redacta un informe siguiendo las pautas comerciales de la marca, denominacién de
origen, distribuidores, precio, fichatécnica, y atributos organol épticos.

Poder realizar ventgjas comparativas entre diferentes ginebras.

Recopilacion de informacién para la realizacion de listados por tipos de ginebras.

Reconocimiento de |os distintos tipos de vasos y botellas usados con esta bebida.

Llevar a cabo la cata de ginebras, de tonicasy de gin tonic.

Poder rellenar unaficha de cata.

Conocer las diferentes combinaciones de la ginebra con la gastronomiay con otras bebidas.

Contenidos:

TEMA 1 INTRODUCCION A LA GINEBRA
¢Qué eslaginebra?
Historiay origen.
El gin-tonic.
Estilosy aromas de la ginebra.
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Evolucién actual en Espafia.

TEMA 2 LA ELABORACION
Ingredientes, proceso y métodos de elaboracion.
Laténica.

Tipos de ginebras.
Tipos de tonicas.
Ciclo de vida de laginebra.

TEMA 3 DOSSIERS PREVIOS A LA CATA
Dossiers de catas en ferias y presentaciones.
Dossiers de catas en cursos.

Dossiers de catas en presentaciones de productos.

TEMA 4 REDACCION DE INFORMES
Marca comercia y empresa elaboradora.
Mencion geograficay proceso de elaboracion.
Distribuidoresy precio.

Atributos organol épticos de |as ginebras catadas.
Ventgjas comparativas.

TEMA 5 INFORMACION EN REVISTASY PRENSA ESPECIALIZADA
Listados ordenados por tipos de ginebras.

Tipos de vasos y copas.
Tipos de botellas.

TEMA 6 CATA DE GINEBRAS

Elementos de la cata.

Lacata de ginebras.

La cata de tonicas.

Ficha de cata.

Resefia organol éptica sintética.

TEMA 7 COCTELERIA Y COCINA
Originalidad y estilos.

Tipo de coctelesy recetas.

Laginebraen lacocina.

Posibles armonias con preparaciones gastronémicas.
L os postres.
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