Sistemas de Gestion de la Calidad y

Conservacion Agroalimentaria
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

- Aprender a amacenar y conservar productos alimentarios, aplicando las normas de Seguridad
Alimentaria correspondientes.

- Controlar las camaras de frio para € tratamiento y almacenaje de los productos alimentarios, a fin de
conservarlos convenientemente de cara a su utilizacion posterior o venta.

- ldentificar los requerimientos y realizar las operaciones de limpieza, preparacion y mantenimiento del
almaceén o salas de trabajo.

Contenidos:

UNIDAD DIDACTICA 1. ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS AGRICOLAS

Tipos de amacenes

Silos

Secaderos

Caracteristicas constructivas: dimensiones, materiales y acabados
Suministro de agua

Instalacion eléctrica

Sistemas de ventilacion

Camaras de atmosfera controlada

Almacenamiento de |os productos hasta su comercializacion
Maguinaria, equipos, herramientasy Utiles para el acondicionamiento, seleccidn y almacenamiento de
productos agricolas.

Andlisis de peligrosy de puntos de control criticos (APPCC)
Gestion informatica de |os procesos de almacenaje

Valoracion econémica del almacenamiento
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UNIDAD DIDACTICA 2. OPERATIVA Y DOCUMENTACION DE MOVIMIENTO Y REPARTO
DE PROXIMIDAD.

Documentacion basica de érdenes de movimiento:

Operativa de las 6rdenes de trabajo y movimiento: eficienciay eficacia.
Movimientos dentro y fuera de la superficie comercial.

Ordenes de reparto de proximidad:

Normasy recomendaciones de circulacion, y cargay descarga.

UNIDAD DIDACTICA 3. CONDUCCION DE TRANSPALES Y CARRETILLAS DE MANO

Tiposy caracteristicas de |os equipos de trabajo moviles:

Localizacion de los elementos del equipo de trabajo.

Optimizacion de tiempo y espacio:

Colocacion y estabilidad de la carga.

Simulacién de maniobras en el movimiento de cargas con equipos de trabajo movil.

UNIDAD DIDACTICA 4. MANTENIMIENTO DE PRIMER NIVEL DE TRANSPALESY
CARRETILLA DE MANO.

Pautas de comportamiento y verificacion en el mantenimiento de transpalés y carretillas de mano.
Herramientas y material de limpieza de los equipos.

Recomendaciones basi cas de mantenimiento de equipos del fabricante.

Sistema hidraulico y de elevacion.

Cambio y carga de baterias.

Comprobacion rutinariay mantenimiento bésico de transpalésy carretillas de mano.

Simulacién de operaciones de mantenimiento de primer nivel.

UNIDAD DIDACTICA 5. FASESY OPERACIONESEN LA CADENA LOGISTICA

La cadena de suministro: fasesy actividades asociadas.

Flujos en la cadena de suministro: flujo fisico de materiales y flujo de informacion. Caracteristicas de los
mismos. Cémo se articulan. Ejemplo concreto de un proceso de aprovisionamiento desde que se lanzala
orden de pedido hasta su recepcion en almaceén.

El flujo de informacion: en tiempo real, fiable, seguro, fécil de interpretar y manegjar.

Flujo de materiales: seguro, eficaz y con calidad. Diagrama de flujos interconexionados.
Cadenalogistica: objetivos. Como lograrlos. Integracion de actoresy sinergias a conseguir.

Logisticay calidad.

Gestion de la cadenalogistica:
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El flujo de informacion.
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